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(2016.01) / Tluxanoceka 1. B., Jlazapea T. A., €Bmam B. B,




Anekcanapos O. B., Onomnpienko T. O.; natentoBnacHuk YIITA. Ne
u201900887; 3asaBi. 29.01.2019; ony6m. 27.05.2019, bron. Ne 10. 4 c.

17. Coocid6  BUpOOHMITBA  OPSHUKIB  (PYHKIIOHAJIBHOTO
MIPU3HAYEHHS: Mar. Ha Kop. Moaenb 134695 Vkpaima: MIIK A21D
13/80 (2017.01) / lImxaHoBChKa

I. B., Jlazapea T. A., €namn B. B., Anekcangpo O. B.;
narenToBnacHuk YIITA. Ne u201900890; 3asBa. 29.01.2019;
omy6u. 27.05.2019, bron. Ne 10. 4 c.

18. Ckian gopMoBOro >xkeineiHoOro mapmesnany (yHKIIOHAIBHOTO
MIPU3HAYEHHS 3 arapoM: maT. Ha Kop. Mmoaenb 134696 Ykpaina: MIIK
(2019.01) A23L 21/00, A23L 21/10 (2016.01) / [Huxanosceka 1. B.,
JlazapeBa T. A., €Bnam B. B., Anexcanapos O. B., Kaiina H. C.;
nareHtoBnacHuk YIITA. Ne u201900893; 3asmn. 29.01.2019; omy6.
27.05.2019, brom. Ne 10. 4 c.

19. Crnocio BUPOOHUIITBA AT1THO-TIJIOIOBOTO MYyCy
(GyHKLUIOHATBHOTO TPHU3HAYEHHS: Mar. Ha Kop. Mouenb 134697,
VYkpaina, MIIK A23L 21/10 (2016.01) / HuxanoBcweka 1. B., Jla-
3apeBa T. A., €snamr B. B., Anekcanapos O. B., Kaiina H. C,;
narenroBnacHuk YIITA. Ne u201900895; 3aasn. 29.01.2019; omy6a.
27.05.2019, brom. Ne 10. 4 c.

20. Cknan npsiHUKIB (PYHKIIIOHAJIBHOTO MPU3HAYCHHS: TIaT. Ha KOp.
Mozenb 135082 Ykpaina: MITK A21D 13/80 (2017.01) / ILluxaHoBcbka
I. B., JIazapesa

T. A., €snam1 B. B., Anekcangpos O. B.; narentonacauk YIITA.
No u201900894; 3asaBi. 29.01.2019; ony6s. 10.06.2019, bron. Ne 11. 4
C.

21. Cknag cupkoBOro jAecepry: mar. Ha Kkop. monenb 135083
VYkpaina: MIIK A23C 19/06 (2006.01) / Lluxanoscobka 1. B., €snam B.
B., Aunexkcanapos O. B., Tontap T. b.,, Komepa O. IO,
narentoBnacHuk YIITA. Ne u201900897; 3aamn. 29.01.2019; omy6a.
10.06.2019, bron. Ne 11. 4 c.

22. Cnoci® BUpOOHUIITBA CUPKOBOTO JECEPTY: MAT. HA KOP. MOJEIb
135084 VYxkpaina: MIIK (2019.01) A23C 19/076 (2006.01), A23C
23/00 / lluxanoBcwka 1. B., €snam B. B., Anek-cannpos O. B., 'ontap
T. b., Komesa O. 1O.; marenroBnacHuk YIITA. Ne u201900898; 3asBi1.
29.01.2019; omy6:1. 10.06.2019, bron. Ne 11. 4 c.

23. Cnoci®  BUpPOOHHMLTBA  IUIOJOBO-ATITHOTO  caMOyKy
(GyHKLIOHATBHOTO TMPU3HAYEHHA: MaT. Ha Kop. Mmonenb 135085
VYkpaina: MIIK (2019.01) A23L 21/00 / lluxanosceka 1. B., €snam B.
B., AnexcanapoB O. B., I'ontap T. b.; natenroBnacuuk YIITA. Ne
u201900900; 3asaBi. 29.01.2019; ony6ma. 10.06.2019, bron. Ne 11. 4 ¢

24, Cooci6 BuUpOOHHUIITBA (OPMOBOTO IKEJICHHOTO Mapmenany
(GyHKLIOHATBHOTO TpU3HA-YEHHsS: TaT. Ha Kop. wmojenb 135083
VYkpaina: MIIK A23L 29/20 (2016.01), A23L 21/10 (2016.01) /
[MuxanoBceka 1. B., JIazapesa

T. A., €smnam B. B., Anekcanapo O. B., Kaiina H. C.;
nmatenToBnacHuk YIITA. Ne 1u201900889; 3assin.
29.01.2019; omy6:1. 10.07.2019, bron. Ne 13. 4 c.




25. Cnoci6 BupoOHUITBa 3edipy (yHKIIOHATBHOTO MPU3HAYCHHS:
nart. Ha kop. monenb 135624 Vkpaina: MIIK A23L 21/10 (2016.01),
A23L 29/10 (2016.01) / [luxanoBcwka 1. B., JIazapesa T. A., €Bnam B.
B., Anexcangpos O. B., Opuenko JI. L;
nareHroBnacHuk YIITA. Ne u201900891; 3asmn. 29.01.2019; omy6a.
10.07.2019, bron. Ne 13. 4 c. BHecok 3700yBaya: MaTeHTHUA MOIUIYK
TEXHOJIOT1i BUpOOHULITBA 3edipy O110-poxKEBOro (Ha arapi i MeKTUHI1),
BU3HAYEHHsI MOTO HENOMIKIB, po3poOka (hopMylIn BHHAXOAy Ta HOro
OTIHC.

26. Cwiag MIOAOBO-SITiAHOTO  caMOyKYy  (PyHKIIIOHAJIBHOTO
MIPU3HAYEHHS: NaT. Ha Kop. Mo-aenb 135625 Vkpaina: MIIK A23L
21/10 (2016.01), A23J 1/08 (2006.01) / IluxanoBceka I. B., JIazapena
T. A., €snam B. B., Anekcanapos O. B., Kaiima H. C.;
nateH-toBnacHuK YIITA. Ne u201900901; 3asBn. 29.01.2019; omy6a.
10.07.2019, bron. Ne 13. 4 c. BHecok 3700yBava: maTeHTHUH MOIIYK,
BU3HAYEHHSI HEJOJIKIB CY4acHUX CMOCOOIB OJep-KaHHS IIJI0JI0BO-
ATITHUX caMOYKiB, po3poOKa

27. Cknajz BIBCSAHOIO MevynBa (yHKIIOHAIBHOTO MPU3HAYEHHS: TaT.
Ha kop. moxenb 131897 Vkpaina: MIIK (2018.01) A21D 2/36
(2006.01), A21D 13/80 (2017.01), A21G 3/36 (2006.01), A23L 29/00
(2017.01) / Iluxanoeceka I. B., Jlazapea T. A., €pmam B. B.,
Anexkcanapos O. B.; marentoBnacHuk YIITA. Ne u201806928; 3asBa.
20.06.2018; omy6:1. 11.02.2019, bron. Ne 3. 4 c.

28. Cnoci6 BUPOOHHUIITBA BIBCAHOrO NeynBa (YHKIIOHATBLHOTO
MpU3HAYEHHS: NaT. Ha Kop. mojenb 134685 Vkpaina: MIIK (2019.01)
A21D 13/80 (2017.01), A21D 8/00, A21G 2/02 (2006.01), A23L
33/10 (2016.01) / IHuxanosceka 1. B., JlazapeBa T. A., €Bnam B. B.,
Anexkcanapos O. B.; marentoBnacHuk YIITA. Ne u201900579; 3asBa.
21.01.2019; omy6:1. 27.05.2019, bron. Ne 10. 4 c..

29. Ckuan 3edipy (QyHKIIOHAIBHOTO MPU3HAYEHHS 3 arapom: mar.
Ha Kop. moxenb 134694 Vkpaima: MIIK A23L 21/00, A23L 21/10
(2016.01) / Iluxanorceka 1. B., Jlazapea T. A., €Bmam B. B.,
Anekcanapos O. B., Onomnpienko T. O.; natentoBnacHuk YIITA. Ne
u201900887; 3asaBi. 29.01.2019; ony6a. 27.05.2019, bron. Ne 10. 4 c.

30,  Cpooci6  BUpOOHMITBA  OPSHUKIB  (PYHKIIOHAJIBHOTO
MIpU3HAYEHHS: Mar. Ha Kop. Moaenb 134695 Vkpaima: MIIK A21D
13/80 (2017.01) / Iuxanosceka 1. B., JlazapeBa T. A., €Bnam B. B.,
Anexcanapos O. B.; marentoBnacHuk YIITA. Ne u201900890; 3asBa.
29.01.2019; omy6:1. 27.05.2019, bron. Ne 10. 4 c.

31. Cknang gopMoBOro >xeineidHOro mapmesnany (yHKIIOHAIBHOTO
MIPU3HAYEHHS 3 arapoM: mat. Ha Kop. Mmoaenb 134696 Ykpaina: MIIK
(2019.01) A23L 21/00, A23L 21/10 (2016.01) / luxanoBceka 1. B.,
JlazapeBa T. A., €Bnam B. B., Anexcanapos O. B., Kaiiga H. C,;
narentoBnacHuk YIITA. Ne u201900893; 3asmn. 29.01.2019; omy6.
27.05.2019, brom. Ne 10. 4 c.

32.Cnoci6 BUPOOHUIITBA ST1THO-TIJIOIOBOTO MYyCy
(GYHKUIOHATBHOTO TPHU3HAYEHHS: Mar. Ha Kop. Mouenb 134697,
VYkpaina, MITK A23L 21/10 (2016.01) / IluxanoBceka 1. B., JIazapesa




T. A.,, €pmam B. B., Anekcangpo O. B., Kaitna H. C;
nareHtoBnacHuk YIITA. Ne u201900895; 3aamn. 29.01.2019; omy6a.
27.05.2019, brom. Ne 10. 4 c.

33.Cknan ArigHo-IJI010BOTO MyCy (PYHKIIOHAIBHOTO MPU3HAYEHHS:
nat. Ha kop. mozaenb 134698 Vkpaina: MIIK (2019.01) A23L 21/00 /
[Muxanosceka I. B., JIazapesa T. A., €snam B. B., Anekcanapos O. B.,
I'ontap T. b.; marentoBnacHuk YIIIA. Ne u201900896; 3asBm.
29.01.2019; ony6u. 27.05.2019, Bron. Ne 10. 4 c¢. 30. Cknan npsiHUKIB
(GyHKUIOHATBHOTO TPU3HAYEHHSA: Mar. Ha Kop. Moxaenb 135082
VYkpaina: MITIK A21D 13/80 (2017.01) / lluxanorceka 1. B., JlazapeBa
T. A., €snam B. B., Anexcanapos O. B.; natenroBnacuuk YIITA. No
u201900894; 3asai. 29.01.2019; ony6sa. 10.06.2019, bron. Ne 11. 4 c.

34, Ckiiag CUpPKOBOrO JAecepTy: maT. Ha Kop. monenb 135083
VYkpaina: MIIK A23C 19/06 (2006.01) / ILluxanoscoka 1. B., €snam B.
B., AunexcangpoB O. B., Tontap T. b.,, Komepa O. IO,
nareHroBnacHuk YIITA. Ne u201900897; 3aamn. 29.01.2019; omy6.
10.06.2019, bron. Ne 11. 4 c.

35. Cnoci6 BUPOOHUIITBA CUPKOBOTO JIECEPTY: MaT. HA KOP. MOJIEIIb
135084 VYxkpaina: MIIK (2019.01) A23C 19/076 (2006.01), A23C
23/00 / lluxanoBebka 1. B., €Bnam B. B., Anexcanapos O. B., 'ontap
T. b., Komesa O. 1O.; marenroBnacHuk YIITA. Ne u201900898; 3asBi1.
29.01.2019; omy6:1. 10.06.2019, bron. Ne 11. 4 c.

36. Cpoci0  BUpOOHMITBA  IUIOAOBO-ATIAHOTO  CaMOYyKy
(GyHKLIOHATBHOTO TMPU3HAYEHHA: Mar. Ha Kop. wmonenb 135085
VYkpaina: MIIK (2019.01) A23L 21/00 / Iluxanosceka 1. B., €nam B.
B., AnexcanapoB O. B., I'ontap T. b.; natenroBnacauk YIITA. Ne
u201900900; 3asBi. 29.01.2019; ony6s. 10.06.2019, bron. Ne 11. 4 c.

37. Cnoci6 BupOOHUIITBA (OPMOBOTO JKEICHHOr0 MapMemnany
(GyHKLIOHATBHOTO TPU3HAYEHHS: Mar. Ha Kop. Moxaenb 135083
VYkpaina: MIIK A23L 29/20 (2016.01), A23L 21/10 (2016.01) /
[Muxanoscehka I. B., JIazapesa T. A., €pnam B. B., Anekcanapos O. B.,
Kaitna H. C.; narenroBimacHuk VYIITA. Ne u201900889; 3aspi.
29.01.2019; omy6:1. 10.07.2019, bron. Ne 13. 4 c.

38.Crnoci6 BupoOHuITBA 3e]ipy (DYHKIIIOHATIBHOTO MPU3HAYCHHS:
nar. Ha kop. monenb 135624 Vkpaina: MIIK A23L 21/10 (2016.01),
A23L 29/10 (2016.01) / [luxanoBcwka 1. B., JIazapesa T. A., €Bnam B.
B., AnekcanapoB O. B., FOpuenko JI. I.; natenroBnacHuk YIITA. Neo
u201900891; 3asaBi. 29.01.2019; ony6s. 10.07.2019, bron. Ne 13. 4 c.

39. Cknaag IUIOAOBO-ATIAHOTO  caMOYKy  (YHKIIOHAJIBHOTO
MIPU3HAYEHHS: MaT. Ha Kop. Moaenb 135625 Vkpaima: MIIK A23L
21/10 (2016.01), A23J 1/08 (2006.01) / IluxanoBceka 1. B., Jlazapesa
T. A.,, €pmam B. B., Anekcangpo O. B., Kaitna H. C;
natenroBnacHuk YIITA. Ne u201900901; 3assn. 29.01.2019; omy6.
10.07.2019, brom. Ne 13. 4 c.
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